
Меню ресторана

Холодные закуски
Ассорти из свежих овощей
1/200/15 гр
Свежие огурцы, томаты Черри, болгарский перец, редис и
букет летней зелени

450 р

Ассорти мясных деликатесов
1/150/30 гр
Нежный розовый ростбиф, пряная буженина, куриный
рулет с курагой и грецким орехом, куриный рулет с
зеленью и чесноком, подается с острой горчицей

1080 р

Ассорти рыбных деликатесов
1/160/30 гр
Семга шеф посола, клыкач холодного копчения,
подкопченная форель, подается с лимоном и маслинами.

1630 р

Брускетта с лососем и авокадо
1/110 гр

570 р

Брускетта с ростбифом
1/95 гр

490 р

Брускетта с тигровыми креветками и лисичками
1/95 гр

500 р

Грузди со сметаной
1/110/30 гр
Хрустящие грузди с салатым луком и чесноком с
деревенской сметаной.

620 р

Композиция из благородных сыров
1/120/30/30 гр
сыр Бри, сыр Дор-Блю, сыр Пармезан, сыр Маасдам,
подаётся с душистым медом и виноградом

990 р

Нарезка из телячьего языка
1/80/30/30 гр
Подается с хреном, острой горчицей и маринованными
огурчиками

730 р

Оливки
1/100 гр
гигантские греческие оливки с косточкой, собственного
маринования в цитрусовом настое с травами

470 р

Разносол по-деревенски
1/240 гр
Ассорти из маринованных огурцов, помидоров, квашенной
капусты, перца чили и чеснока

600 р

Сало по-домашнему
100/50/30 гр
сало собственного посола, подается с ржаными гренками,
зеленым луком и острой горчицей

420 р



Селедочка по-русски
100/50/20 гр
Сельдь пряного посола, подается с отварным картофелем,
чесночно-ржаными гренками и маринованным луком.

490 р

Семга слабой соли
1/100/30 гр

1170 р

Тар-Тар из лосося
1/150/40 гр

1000 р

Угорь копченый
1/80/20 гр

1050 р



Салаты
Салат "Морской бриз"
1/230 гр
теплый салат с креветками и морепродуктами, авокадо,
томатом Черри, огурцом и миксом салата

1390 р

Салат "Нисуаз" (NEW)
1/190 гр
микс салата с пикантной заправкой, помидоры черри,
перепелиные яйца, каперсы, красный лук перьями,
обжаренный молодой картофель и фасоль. Подается с
тунцом medium rare, в кунжутной панировке

900 р

Салат «Греческий»
1/205 гр

500 р

Салат «Купеческий»
1/225 гр
ростбиф, обжаренное куриное филе, лисички,
руккола,бекон,пшеничные гренки заправка сливочно-
чесночный соус

890 р

Салат с тигровыми креветками
1/160 гр
обжаренные тигровые креветки с болгарским перцем,
вялеными томатами подаются со свежим салатом под
сладко-острой заправкой с добавлением соевого соуса и
оливкового масла, декорируется кедровым орехом

810 р

Салат с утиной грудкой с/к (NEW)
1/180 гр
микс салата романо с дикой руколой, обожженные
апельсины, томаты черри, слайсы утиного филе с/к,
рассольный сыр под пикантной заправкой с гранатовым
соусом

750 р

Салат со свиным окороком (NEW)
1/175 гр
микс салата романо и дикой руколы с двумя видами
томатов и сыров. С хрустящими гренками и слайсами
свиного окорока под пикантной заправкой

680 р

Салат теплый с ростбифом (NEW)
1/200 гр
салат романо с ростбифом, вешенками, свежими
огурцами, перьями красного лука и вялеными томатами
под соево-медово-ореховой заправкой

930 р

Цезарь с обжаренной куриной грудкой
1/210 гр

580 р

Цезарь с тигровыми креветками
1/210 гр

770 р



Горячие закуски
Блинчики с лососем и соусом из белых грибов
(NEW)
1/230 гр
блинчики с семгой, моцареллой и сливочным сыром.
Подается со сливочным соусом на основе белых грибов с
трюфельным ароматом

990 р

Жульен грибной
1/100 гр
Белые грибы и шампиньоны, обжаренные с луком,
томлённые в сливочном соусе и запечённые с сыром до
золотистой корочки.

590 р

Запеченные мидии (NEW)
1/180 гр
голубые мидии заправленные сливочным сыром, томатами
и травами, запеченные в печи

960 р

Тигровые креветки с манго в соусе Чили
1/180 гр
обжаренные креветки с овощами в соусе сладкий Чили и
соевым соусом с добавлением свежего манго

1020 р

Хрустящие лангустины (NEW)
1/235 гр
атлантические дикие лангустины, запеченные в
раскаленной печи, заправленные сыром моцарелла с
петрушкой. Подается с легким соусом манго-чили

1150 р



Супы
Русский борщ с телятиной (NEW)
1/300/110 гр
подается со сметаной, бородинским хлебом, салом и
зеленью

640 р

Солянка сборная мясная
1/300/30 гр
Подается со сметаной.

670 р

Суп с морепродуктами (NEW)
1/450 гр
согревающий суп по индийским мотивам на кокосовых
сливках, с пряностью карри и лемонграсса. С тигровыми
креветками, командорским кальмаром, зелеными
мидиями, грибами и черри. Украшается слайсами редиса,
черным кунжутом и воздушными креветочными чипсами

850 р

Уха из осетрины и лосося
1/300 гр

950 р



Горячие блюда из рыбы
Дорадо с соусом тар-тар
1/1шт/30 гр

1500 р

Котлета из щуки с соусом белое вино (NEW)
1/325 гр
две котлеты из щуки в панировке, подаются с
картофельным пюре и икорно-сливочным соусом с
добавлением белого вина и цитрусовых специй

980 р

Мидии в винно-сливочном соусе
1/440/40 гр

1250 р

Радужная форель со шпинатным муссом
1/1шт/50 гр
Радужная форель, запечённая с травами, подается
со шпинатным муссом с ноткой чеснока.

840 р

Сибас, запеченный с букетом ароматных трав
1шт/40 гр
Сибас запекается с пряными травами при низкой
температуре, подается с ароматным базиликовым соусом

1360 р

Стейк из осетрины (по весу)
1/100/30 гр
Стейк из «Царской рыбы», маринованный по особому
рецепту, обжаренный на гриле, подается с соусом
Сабайон.

1400 р

Стейк из семги (по весу)
1/100 гр
Нежный стейк, маринованный в ароматном перце с
оливковым маслом и соком лимона.

990 р

Стейк из тунца
1/100/50 гр
Филе тунца, обжаренный на гриле до состояния Medium
Rare, подается с острым соусом с добавлением белого
вина и томатов Черри

1250 р

Филе судака с соусом из лангустинов
1/120/90/20 гр
Нежное филе судака, обжаренное до золотистой корочки,
подается с соусом из креветок, томленных в белом вине,
свежим лимоном и зеленью

1450 р

Филе трески с морепродуктами
1/160 гр

1050 р



Горячие блюда из мяса
Бефстроганов с белыми грибами (NEW)
1/170/120/30 гр
бефстроганов из обжаренной с луком говяжьей вырезки, с
добавлением белых грибов, сливок и сметаны. На гарнир
подается картофельное пюре, маринованные лисички и
корнишоны

1300 р

Медальоны из свинины
1/100/100/90 гр
медальоны из свиной вырезки, обжаренной на гриле,
подаются с картофелем по-деревенски и овощным
салатом под мясным соусом

930 р

Мясной пир на компанию (NEW)
1/1415 гр
свиная рулька отваренная в темном пиве с пряностями,
запеченная в печи с чесноком.Кукурузный цыпленок
томленый в печи, глазированный соусом барбекю с кинзой
и слайсами красного лука. Деликатесное свиное ребро
томленое в печи с апельсинами, аджикой и травами,
глазированное легким соусом барбекю. С мини
картофелем на гарнир. Подается с соусами чесночным,
медово-горчичным и томатным

3500 р

Свиная рулька с романо и соусом сацебелли
(NEW)
1/815 гр
свиная рулька отваренная в темном пиве с пряностями,
запеченная в печи с чесноком, подается с обжаренным
салатом романо, горчицей и томатами, соусом сацебелли
на основе томатов, грецких орехов, чеснока и зелени

1850 р

Стейк из свинины с перечным соусом
1/210/90/30 гр
(мраморный стейк из свинины,маринованный в пряных
травах,обжаренный на гриле, подаётся с овощным
салатом и перечно-гранатовым соусом)

1170 р

Стейк из телятины с овощами гриль
100/120/30 гр
нежное филе телятины, маринованное в специях и пряных
травах, обжаренное на гриле,подается с овощами гриль,
соусом Барбекю

1550 р

Стейк Тибон из свинины
1/200/30 гр
маринованный в пряных травах и обжаренный на гриле,
подается с соусом Сацебели

1030 р

Стейк-рибай с соусом Наршараб (по весу)
1/100 гр
Нежный стейк мраморной телятины зернового откорма.

1400 р

Телячьи щечки с картофельным пюре (NEW)
1/300 гр
телячьи щечки томленые в печи, подаются с
картофельным пюре и сливочно-мясным соусом

1400 р

Филе телятины с овощами
1/230 гр
мякоть телятины, обжаренное с сельдереем, болгарским
перцем, спаржей и томатами, томленое в белом вине с
соусом Терияки

1350 р



Горячие блюда из птицы
Куриная котлета под сырным соусом
1/160/50/40 гр
куриная котлета с добавлением сливочного масла и
специй, панированная в сухарях, подается со спаржей и
сырным соусом

900 р

Утиная грудка с пюре из сельдерея с вишневым
соусом (NEW)
1/100/140/30 гр
утиная грудка medium well со сливочным пюре из корня
сельдерея на гарнир и вишнево-цитрусовым соусом

1120 р

Филе индейки в сливочном соусе
1/260 гр
филе индейки, обжаренное с болгарским перцем,
фасолью и томатами, томленные в сливках

800 р



Блюда мангала
Дорадо на углях
1/1шт гр

1300 р

Каре барашка
1/100 гр

1450 р

Корейка из телятины (по весу)
1/100 гр

1380 р

Лук маринованный
1/30 гр

50 р

Люля-Кебаб из баранины
1/120/70/30 гр

1115 р

Люля-Кебаб из телятины
1/120/70/30 гр

1150 р

Овощи на углях
1/100 гр
болгарский перец, баклажан

500 р

Сибас на углях
1/1шт гр

1300 р

Стейк из осетрины на углях (по весу)
1/100 гр

1400 р

Стейк из сёмги на углях (по весу)
1/100 гр

990 р

Шашлык из свиной шеи (по весу)
1/100 гр
свиная шейка маринованная с розмарином и ароматными
специями

350 р



Пасты
Карбонара
1/285 гр
спагетти томленые в сливках с беконом и в белом вине, подается с яичным желтком и сыром Пармезан

800 р



Гарниры
Булочка
20 гр

35 р

Кавказская лепешка
1/140 гр

330 р

Капуста томленая в сливках
1/150 гр
Капуста брюссельская, цветная, брокколи.

400 р

Картофель фри
1/150 гр

350 р

Картофельное пюре с ноткой мускатного ореха
1/150 гр

250 р

Картофельные дольки
1/150 гр

350 р

Овощи гриль с соусом Песто
150/30 гр
Баклажан, томат, перец болгарский.

550 р

Рис жасмин
1/150 гр

320 р

Соус Горчица
1/30 гр

80 р

Соус Дор-блю
1/30 гр

130 р

Соус Майонез
1/30 гр

90 р

Соус Наршараб
1/30 гр

140 р

Соус Песто
1/30 гр

120 р

Соус Сметана
1/30 гр

100 р

Соус сырно-сливочный
1/30 гр

160 р

Соус Ткемали
1/30 гр

110 р

Соус Хрен
1/30 гр

80 р

Соус Чесночный
1/30 гр

110 р

Спаржа на гриле
1/100 гр

580 р

Хлебная корзина

280 р



Десерты
Мороженое в ассортименте
1/100/20 гр
подается с топингом и свежей мятой

350 р

Сорбет из манго
1/100 гр
Легкий фруктовый десерт-сродни мороженому.

300 р

Торт "Медовый"
1/120 гр

540 р

Торт "Морковный"
1/140 гр

500 р

Торт "Прага"
1/120 гр

570 р

Чизкейк ванильный
1/120 гр

530 р

Штрудель из слоеного теста с яблоком, изюмом и
корицей
1/100/40 гр

450 р

Штрудель с вишней и творогом
1/120/40 гр

450 р

Штрудель с творогом и клубникой
1/120/40 гр

450 р


